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La sede dell'azienda, ricavata in una ex fornace

Il vino di Brianza:

la scommessavinta

“di Antonio Colombo

Monzese, di professione consulente del lavoro,
oltre 35 anni fa ha reintrodotto la vite a Sirtori
per bere (e regalare) le bottiglie fatte in proprio

PAOLO COVA
wmmmes  Questaélastoriadiuna
scommessavinta,anzidiunadu-
plice scommessavinta: quelladi
reintrodurre in Brianza quel
“buonvinodiMilano” cantatoda
CarloPortaequelladiunuomoe
dellasuafamigliachehannorea-
lizzatoilsognodibereilvinopro-
dottodalorostessi, comelovole-
vano. ‘
Aperderelascommessanien-
tepopodimenoche Luigi Veronel-
Ii, ilgurudelladivulgazione enolo-
gicachehaavutoilmeritodiren-
deregliitalianicoscientidelvalore
edellaculturachesiracchiudono
in un calice di rosso o bianco. A
vincere la scommessa Antonio
Colombo, 74 anni, monzese, tito-
larediunrinomatostudiodicon-
sulenzadellavoroincitta, suamo-
glieAngelaDottorieifigliManuel
(46 anni) e Stefano (43),
Colomboeisuoifigli (lamoglie
& morta qualche anno fa) conti-
nuanoalavorarenellostudioma
si dedicano nel resto del tempo

all’azienda vinicola -sita nel Co-
munediSirtori-peril gustodicol-
tivarelavite senzaintermediazio-
ni commerciali e/o chimiche, di
bere, diregalareagliamicilebotti-
gliee-inpiccolaquantita-diven-
dere vino buono. Un vero e pro-
priootium,comelointendevano
ilatini:nonpadredivizimaattivi-
tagratuitadaaffiancare allapro-
fessione edacui trarre soddisfa-
zione e realizzare se stessi.

Gliinizi

Tutto nasce nel 1980. Antonio e
suamoglievinificanodaanni,per
passione, uve acqqistate da un
amicoinPiemonte. Elei,connon-
ni piemontesi vitivinicoltori, a
lanciarelidea:«Silamentavasem-
predipiii-raccontaAntonio-del-
la qualita delle uve acquistate:

' “Guardaquantianticrittogamici

cisonoancorasuigrappoli’;guar-
daquantiacinirinsecchitidato-
gliere” diceva».
CosiAntonioelamoglie, eifigli
che man mano saranno sempre
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La scelta del fondo ¢
nata da un equivoco
con lagente
immobiliare

ANTONIO COLOMBO
VITIVINICOLTORE

piticoinvoltinellimpresa,decido-
no di affrancarsi dall’amico e di
acquistare un fondonel territori
diSirtori: «Lasceltadelfondoper
dipitinasce daunequivoco-rac-

contadivertito Colombo-. Avevo -

rispostoaun’offertaperunterre-
noaConcorezzo: elicheimmagi-
navodipiantarelevigne. Mitrovo
con Iagente immobiliare e vedo
chedirigelamacchinaversoSirto-
ri: aveva sbagliato a intendere la
miarichiesta».

Laterrapromessa
ASirtoriColomboelasuafamiglia
trovanoinrealtalaterrapromes-
sa:unfondodoveinpassatocera-
no stati vigneti e allora c’era un
ruderediunafornacedicuiresta-
vasololaciminiera(chegliabitan-
tidiSirtorie Missagliachiamano
tuttora“ilcaminone”. L’ innamo-
ramentoperil postoéimmediato
—-complicelagenteimmobiliare!-
alparidell'avviodellungoiterper
trasformare il rudere nella sede
della cantina,

Ilterrenoeideale: marneear-
gilla poco sopra Missaglia, a 300
metrisulmare.CosiMarioSoldati
descrive la Brianza vinicola nel
suo“Vinoalvino”: «Viticolmente
laposizionegeograficadituttala
Brianzaéquantodimegliosipos-
sadesiderare, Sialza e siaffaccia
sullapianurapadanacomeunim-
mensospaltotraunramoelaltro
dellagodiComo. Altimontiladi-
fendono dalle tramontane. Le
brume e le nebbie, che salgono
dallapianuraedailaghi,lasfiora-
no fruttuosamente».

MaSoldatiscrivequesterighe
inuntempo-glianniSessanta-in
cuiil “vinodiBrianza” deveancora
rinascere. Colomboedellapartita:
unprimoimpiantosperimentale
del 1980 viene estirpato quasi
completamentetreannidopo,so-
stituito daun nuovo vigneto che
inizia quindia produrre.

Nelgirodiunadecinadianniail
- ruderedellafornacevienetrasfor-
matoinquellachesaralacantina
conannessaunapiccolacasa: «Ab-
biamo dovuto sottostare a mille
indicazioni del Parco della valle
del Curone-spiegaColombo-che
giustamente sta attentoalle tra-
sformazioni del territorio». Tre
anni fa la superficie & vigneto &
stataraddoppiataconimnaltropo-
dereatrechilometridallacantina.
«Nonviviamo conilvino,anche
a causa dei piceoli quantitativi
prodotti:7-8milabottiglieall’an-
no, inattesacheil vignetonuovo
natoaumentilaproduttivitaal2-
13milabottigliemal’hobbyevolu-
toedesclusivosietrasformatoin
un piacere accessibile a tutti».
. Questa ¢ la filosofia sua e del-
T'aziendavitivinicolaSantaCroce;
produzionelimitatamadiqualita,
quasiun’farevino’soloperpiace-
re ase stessi e agli amici.
Eallinizio,quarant'annifa,era
cosi:«Hoiniziatoavinificare per
piacere, per avere per me, perla
miafamigliaegliamiciunvinodi
sicuraprovenienzachenonveni-
vamaivendutomasoloregalato.
PoisegnalazionipositivedaSlow
Food cihannospintoametterein
commerciolametadellebottiglie
prodotte (imieifigli:"Cosiverifi-
chiamo se il nostrovino & buono
soloperchéloregaliamooseégiu-
dicatobuonoanchepagandolo!”;
miamoglie Angela, pitirazional-
mente: ”In questo modo ciripa-
ghiamo di quello regalato!”). La
conseguenzapiacevoleécheafine
annononsoloétuttovendutoma
dobbiamoanche“prelevare”dalle
scorteaccantonatepernoiepergli
amici. Insiemeadaltribravipro-
duttoridellazonaabbiamodimo-
stratochesipossonoprodurrevi-
nibuoni anche in Brianza. Sono
statotraifondatoridel Consorzio
perlapromozioneetuteladeivini
“Igt Terre Lariane”». ®

-I;\ sfida :
lanciata

mmsmans  «Tu con quelle tue uve
di Montevecchia: ricordachel'ul-
timodeiviniartigianalisarasem-
pre migliore dei vini industriali,
perchéavraun’anima. Maun con-
sulente del lavoro non creda di
vinificarefacilmente, capito, An-
tonio? Undilettante non pudpro-
durre vino buonos.

Piccola trattoria di via Merlo,
aMilano. Inizi anni Ottanta, At-
tornoauntavolo Luigi Veronelli,

Manlio Cipolla (titolare di Micro-

a Brianza vinicola

biologiaalimentare all'universita
diPavia), Gianni Brerae Antonio
Colombeo. Il giudizio citato e di
Veronelli, chelancia cosilasfida
a Colombo.

Ilqualeraccoglieevihcelasﬁ- :

da, anni dopo, coi suoi vini della
AziendavitivinicolaSanta Croce:
«Veronellieraunimpareggiabile
provocatore, uomo colto, senza
dogmi e ipocrisie. Da anarchico
libertario sibattevacontrole mul-
tinazionaliagricole, perlasalva-

a Luigi Veronelli

guardiarigorosadelle originidei
prodotti, perlatuteladellediver-
sitay».

Ma precisa Colombo: «Vero-
nelli non si & mai ricreduto su
nessuna delle sue affermazioni,
tantomenosullapossibilitadiuna
buonavinificazionedapartediun
‘dilettante’. Ma sulle sue guide i
punteggieigiudizisuinostrivini
sono sempre stati alti: in questo
modosudimesiéeunpo’ricredu-
to».

Filari a Sirtori

' QuantoallaBrianza, «Veronel-
lihasempre concordatoconMa-
rio Soldati che la Brianza fosse
terra da vino, tanto che anche a
Cantu una volta c’erano vigneti
dove oggi ci sono capannoni».

Soldati nel suo libro “Vino al
vino” celebrailvinodi Montevec-
chia: «Il giudizio che adesso sto
perdaresulvino diMontevecchia
non & il risultato di un assaggio
mio individuale ed eseguito una
tantum, madiprove e riprove col-
lettive, dicopiose bevuteedilun-
‘ghediscussioni. [IMontevecchia,
soprattutto il rosato, puo essere
definitounvinodapastoaffasci-
nante, non inferiore, nel suo ge-
nere,anessun altroche hogustato
e,perunpastonormale,acolazio-
ne,duranteun giorno lavorativo,
addiritturainsuperabile». m Poov.
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Spezie e frutti
tra sapori
e profumi

SANTA LCROCE

Blanco Nuovo

Chardonnay 70%, Sauvignon
Blanc30%

Produzione 1800 bottiglie. Colore
giallo paglierino con riflessi verdo-
gnoli. Profumi speziati con untocco
cherimandaaifioridiacacia.Sapore
decisamentefruttato,morbidoema-
turo, chericordalabananaelavani-
glia.

ROSATO
pELLANGELA

Rosato dell'Angela

Merlot 85%, Pinot Nero 15%
Produzione 1500 bottiglie. Colorerosa
corallo chiaro. Profumo di fragola e
lampone, connotespeziatechericor-
danoilginepro.Inboccadolcezzafrut-
tatamatura.

Rosso del caminone

Merlot 85% e Pinot Nero 15%
Nonvieneprodottotuttiglianni (2000
bottiglie).Colorerossorubinointen-
so,profumoesaporericordanomora,
lamponee mirtillo.

ey

| VINTAGE |
| DS ANGES|

Vintage Des Anges Bianco
Sauvignon Blanc )

Duemila bottiglie. Colore giallo pa-
glierinoconbaglioridorati.Profumo
di biancospino, con ricordo di frutti
tropicali (banana, fruttodellapassio-
ne emango), gusto fruttato.
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